
3-COURSE SET DINNER MENU

精選三道菜晚餐菜單
This menu is  ef fect ive for the month of  August  2022.

此 菜 單 於 2 0 2 2 年 8 月 提 供 。

Appetiser
Lobster  Bisque

Brandy,  tarragon  cream

文 華 龍 蝦 湯

or

Select ion  of Sash imi

Soba noodles ,  p ickled  g inger ,  wasabi ,  soya  sauce

精 選 刺 身 配 蕎 麥 麵

or

Organic  Tomato  Tar t

Puf f  pastry ,  r ico t ta  cheese,  o l ives ,  pes to

有 機 番 茄 撻 伴 意 大 利 松 子 青 醬

Main Course
Steak & Fr ies

Rib-eye,  French  f r ies ,  mushroom sauce

燒 肉 眼 牛 扒 配 薯 條 伴 蘑 菇 醬

or

Deep-fr ied  Pork Chop

Japanese,  cabbage sa lad ,  ponzu  sauce

日 式 炸 豬 扒 配 椰 菜 沙 律 伴 柚 子 醬 油

or

Seared  mangrove snapper

Orzo  pasta ,  fennel  sa lad ,  pes to  sauce

香 煎 鯛 魚 配 米 型 麵 及 茴 香 沙 律 伴 意 大 利 松 子 青 醬

Dessert
Chocolate  Hazelnu t  Cake

Pral ine crunch ,  espresso  sauce

榛 子 朱 古 力 蛋 糕 配 果 仁 脆 糖 伴 特 濃 咖 啡 醬

or

Eton  Mess  Tr i f le

Mango,  pass ion  f ru i t  cou l i s

英 式 芒 果 奶 油 蛋 白 餅 伴 百 香 果 醬

Beverage Selection
Asahi  Beer  – $58  per  bo t t le

House Wine (Red  or  Whi te)  – $88  per  glass  /  $398  per  bo t t le

Champagne – $158  per  glass

Pr ices  a re  i n  Ho n g  Ko n g  d o l l a rs  a n d  

su b j ec t  t o  1 0 % serv i ce  ch a rg e .

價 格 以 港 幣 計 算 ， 另 加 一 服 務 費 。


