
3-COURSE SET DINNER MENU

精選三道菜晚餐菜單
This menu is  ef fect ive for the month of  November 2022.

此 菜 單 於 2 0 2 2 年 1 1 月 提 供 。

Appetiser
Clam Chowder

Vegetable ,  po ta to ,  cream

周 打 蜆 湯

or

Hand-pul led  Chicken

Wood ear  mushroom,  cucumber,  sesame sauce

手 撕 雞 配 木 耳 青 瓜 沙 律 伴 芝 麻 醬

or

Baked  Motoyaki Oyster

Miso ,  mir in ,  breadcrumbs

日 式 麵 豉 焗 蠔

Main Course
Steak & Fr ies

Rib-eye,  French  f r ies ,  b lack pepper  sauce

燒 肉 眼 牛 扒 配 薯 條 伴 黑 椒 汁

or

Roasted  Chicken  Roulade

Vegetable  and  egg  f r ied  r ice ,  mushroom sauce

燒 雞 卷 配 菜 粒 炒 飯 伴 蘑 菇 醬

or

Pan-fr ied  F i l le t  o f  Salmon

Seasonal  vegetab le ,  spaghet t i ,  cream sauce

香 煎 三 文 魚 柳 配 時 令 蔬 菜 及 意 大 利 粉 伴 忌 廉 汁

Dessert
Strawberry Mascarpone Layer  Cake

Vani l la  sauce

士 多 啤 梨 芝 士 蛋 糕 配 雲 呢 拿 醬

or

Apple  Tr i f le

Cinnamon hazelnu t  cream,  bu t tersco tch  sauce

英 式 蘋 果 蛋 糕 配 玉 桂 榛 子 忌 廉 伴 奶 油 糖 漿

Beverage Selection
Asahi  Beer  – $58 per  bo t t le

House Wine (Red  or  Whi te)  – $88 per  glass  /  $398  per  bo t t le

Champagne – $158 per  glass

Pr ices  a re  i n  Ho n g  Ko n g  d o l l a rs  a n d  

su b j ec t  t o  1 0 % serv i ce  ch a rg e .

價 格 以 港 幣 計 算 ， 另 加 一 服 務 費 。



3-COURSE SET DINNER MENU 

(VEGETARIAN OR VEGAN)

精選三道菜晚餐菜單 (素食或純素 )
This menu is  ef fect ive for the month of  November 2022.

此 菜 單 於 2 0 2 2 年 1 1 月 提 供 。

Appetiser or Soup
Energy Salad  V VE (g luten-free opt ion avai lable G)

Broccol i ,  apple ,  berr ies ,  pumpkin ,  orange,  spel t ,  c i t rus -basi l  dress ing

高 能 量 沙 律

or

Wild  Mushroom Cream Soup V G

Mushroom duxel les

野 菌 忌 廉 湯

or

Panzanel la  Salad  V (gluten-free opt ion avai lable G)

Heirloom tomato ,  red  on ion ,  p iqu i l lo  pepper ,  crouton ,  

basi l ,  mozzarel la  cheese

意 式 蕃 茄 麵 包 沙 律

Main Course
Braised  Bean  Curd  V VE

Sweet  pea ,  wood ear  mushroom,  soy sauce,  brown r ice

黑 木 耳 蜜 糖 豆 燴 豆 腐 配 糙 米 飯

or

Pumpkin  Riso t to  V G

Comté,  pumpkin  seeds ,  sage,  t ru f f le

黑 松 露 南 瓜 芝 士 意 大 利 飯

or

Pesto Spaghet t i V

Basi l ,  o l ive  o i l ,  p ine  nu ts ,  parmesan

意 式 羅 勒 醬 意 大 利 粉

Dessert
Strawberry Mascarpone Layer  Cake

Vani l la  sauce

士 多 啤 梨 芝 士 蛋 糕 配 雲 呢 拿 醬

or

Apple  Tr i f le

Cinnamon hazelnu t  cream,  bu t tersco tch  sauce

英 式 蘋 果 蛋 糕 配 玉 桂 榛 子 忌 廉 伴 奶 油 糖 漿

or

Seasonal  Fresh  Fru i t  and  Berr ies VE G

時 令 水 果 及 雜 莓

Beverage Selection
Asahi  Beer  – $58 per  bo t t le

House Wine (Red  or  Whi te)  – $88 per  glass  /  $398  per  bo t t le

Champagne – $158 per  glass

V Vegetarian VE Vegan G Gluten-Free

Pr ices  a re  i n  Ho n g  Ko n g  d o l l a rs  a n d  

su b j ec t  t o  1 0 % serv i ce  ch a rg e .

價 格 以 港 幣 計 算 ， 另 加 一 服 務 費 。


